LES PLANCHES APERITIVES

100% CHARCUT

Jambon cru & cuit, chorizo, rosette, coppa, pain,
beurre et tartare de tomates

LA WAVE 19.90€

Jambon cru & cuit, caillette, St Marcellin, petit Seguin de chévre, rosette,
mozza, comté, cerises, billes de tomates, olives noires, craquers

LA GOURMANDE UNIQUEMENT LE SOIR

Sticks de Poulets panés, sticks de mozarella, oignons rings, falafels, mini
samoussas de légumes, sauce aigre douce

SALADES REPAS

LINCONTOURNABLE CAESAR

Silliidl’.". tomates, ]‘.*('HIJ.["T.-‘C I]ill:'ll'f"."i. I]Eil‘llll’."‘iilll.

16.50€

19.90€

18.00€
ceuf dur, croutons, sauce Caesar

LA SICILIENNE

Roquette, tomates, Mozzarella burrata, haricots verts,

18.00€

Radis, olives noires, basilic & pesto, croutons

L'ESTIVALE

Mesclun, tomates, melon, jambon cru, petits cubes de

19.00€

féta, asperges, vinaigrette balsamique

LES PLATS
JARRET D'AGNEAU

Piéce de 370g, servi avec des pommes de terre, grenailles et son
jus au thym

UAIOLI PROVENCAL

Poisson cabillaud 180g, crevettes, ceuf dur, haricots verts, tomates,
chou-fleur, carottes, pommes de terre grenaille, citron, sauce aioli

LES PATES AUX TRUFFES

Pappardelles a la créme et truffes blanches d'été de Vaison la romaine,
parmesan

LE BURGER DE LA BRASSERIE

Buns brioché, 180¢g steak haché viande bovine frangaise cuit a ceeur,

23.00€

22.00€

21.00€

19.00€

cheddar, salade, tomates, sauce burger, frites

1 sirop de menthe ou grenadine,
Nuggets x5 ou 2 aiguillettes Fish & Chips 100g ou
Burger kids au boeut + Frites & tomates cerise,
1 boule de glace ou 1 compote a boire ou 1 glace haribo

LES PIZZA PINSAS

Base tomates, champignons, jambon cuit, 1 4€

emmental, olives noires, origan

LITALIENNE 15€

Base tomates, roquette, jambon cru, mozzarella,
olives noires, basilic

Base tomates, chévre, mozzarella, emmental,
roquefort, olives noires, origan ] 6€
Base créme fraiche, chévre, miel, olives noires, origan

MAHALO 17€

Base tomates, légumes rotis, pesto, mozzarella,

emmental, tomates cerises séchées, olives noires, origan

Base créme fraiche, saumon, emmental, olives noires,
origan

L'ESPAGNOL 15¢€

Base tomates, (."]'I(]I‘II?Z(].. l."lllllll."I'I‘l'.i{]... (]Ii‘t'(".‘i Il(lil‘l.“i.. L}l‘if_’:illl

10.90€

LES DESSERTS

UASSORTIMENT DE FROMAGES  8.00¢

St Marcelin, comté, petit Seguin de chévre,
confiture de figue, mesclun

LA COUPE DE SALADE DE FRUITS 6.50€
BRIOCHE PERDUE 8.00€

1 boule de glace vanille, caramel au beurre salé,
chantilly

LA PAVLOYA

Meringue, nappée de chantilly, coulis fruité

8.00€

et fruits frais du moment

LA MOUSSE AU CHOCOLAT

Servie avec sa madeleine et sa chantilly

LA CREPE MIXADO

1 boule de glace vanille, chocolat fondu, chantilly

LA PANA COTTA

Coulis au choix : fruits exotiques, fruits ronges, lemond curd,
caramel beurre salé, chantilly

LES GLACES CARTE D'OR
LE CHOCOLAT LIEGEOIS

2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat,
chantilly

LA SAVEUR DES ILES

1 boule mangue, 1 boule noix de coco, 1 boule fruit de
la passion

LE CAFE LIEGEOIS

2 boules café, 1 boule vamille, sauce café, chantilly

LABEILLE 6.50€

1 boule vamille, 1 boule traise, bonbon, biscuits

LA DAME BLANCHE 7.50€

5 boules vanille, sauce chocolat, chantilly

LE CARAMEL LIEGEQIS 7.50€

2 boules caramel fleur de sel,

7.00€

6.50€

6.50€

7.50€

8.50€

7.50€

1 boule chocolat, sauce caramel, chantilly
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LES BOISSONS

LES SIROPS 25 CL

Menthe / Grenadine / Fraise /
Péche / PAC / Citron / Fun Blue

LES JUS DE FRUITS GRANINI® 25 CL

Pomme / Orange / Abricot /
Fraise / ACE

LES BOISSONS FRAICHES 50 CL

Perrier / San Pellegrino / Pepsi /
l‘e[lﬁi max / Hr:hweppeﬁ agrumes !
7up / Orangina / Ice tea green /
Ice tea péche / Oasis

CAFE GLACE COLOMBUS 25C1
REDBULL

LES EAUX MINERALES PLATES 50CL

Mestle Water,
Vittel Fraise, Vittel Citron

LES EAUX MINERALES GAZEUSES 1L L

San Pellegrino / Perrier / Vittel

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso
Noisette

Café créeme
Café allonge
Capuccino

Thé

Chocolat Chaud

2.90€

3.50€

3.90€

3.50€
4.90€

2.50€
3.00€

4.90€

2.20€
2.20€
2.50€

2.30€
3.90€
3.00€

3.50€

LES BIERES 25 C1 LES BIERES 50 CL
Goudale ambree 4.50€ Goudale ambree
Belzebuth blanche 4.50€ Belzebuth blanche

St Omer blonde 4.00€ St Omer blonde

LES APERITIFS .
Ricard 2 ¢l , 51 2 ¢l 3.50€ LES CHAMPAGNES
Martini Blanc / Rouge 6 cl 5.00€6 Tsarme 75l

F o j‘l C
Muscat Beaumes de Venise 6 c| 3-00€ LI

LES ALCOOLS 4 CL + SOFT

'['equila camino / Get 27 Vodka belvedere / Rhum capmin

Morgan Whisky Jack Daniel’s / J&B / William Lawson

7.50€
71.50€
7.00€

60.00€
70.00€

8.00€

LES VINS BLANCS
VDP VAUCLUSE le verger bio - domaine de la Palud

Verre 5.00€
Bouteille 75cl 18.00€
AOP VACQUEYRAS Latelier - Gigondas la Cave

Bouteille 75cl 24.00€
AQP CHATEAUNEUF DU PAPE tradition bio -

Domaine de la Palud

Bouteille 75c¢l 29.00€
LES VINS ROSES

IGP VAUCLUSE La Clairiére bio - Domaine de la

Palud 5.00€
Verre 18.00€
[GP MEDITERRANEE Roseblood d'Estoublon -

Chateau d'Estoublon

Bouteille 75cl 32.00€
LES VINS ROUGES

IGP ALPILLES Rouge Emotion bio - Domaine Val de I'Qule
Verre 5.00€
Bouteille 75c¢l 15.00€

AOP BEAUMES DE VENISE Terrissimo - Gigondas la Cave

Bouteille 75¢l 18.00€
AOP GIGONDAS Lintense - Gigondas la Cave

Bouteille 29.90€
AOP CHATEAUNEUF DU PAPE Tradition - 28.00€

Domaine de la Palud
Bouteille 75¢l



